Lar dig mer om

att ta hand om din skord av rot- och gronsaker, bar och frukter fran
din tradgard.

Carina Nihlzon kommer att visa och beratta om olika metoder du kan
anvanda dig av forutom frysning och foérvaring i jordkallare. Den har
kvallen far du tips om torkning, fermentering, inlaggningar,
vattenbadskonservering, tryckkonservering och frystorkning.

Carinas motto: ” Det gar utmarkt att producera och lagra den mat vi
behover sa det racker hela aret”.

Torsdag den 3 september kil 18.00

Pa Folkets Hus i Bastutrask

Medlemmar i Norsjo tradgardssallskap gratis intrade
ovriga 50 kronor, eller passa pa att bli medlem pa plats.

Hoppas vi ses!

Varmt valkomnal!

Fikaforsaljning

Norsjo Tradgardssallskap i samarbete med ABF mitt i Lappland



